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Lomito de cerdo ahumado en salsa

de ciruelas al vino, acompafado de

torre de papa gratinada al orégano,
rellena de jamon serrano.

Paella valenciana con camarones,
langostino, caracol, almejas, calamar blanco
y morado, pulpo, anillos de calamar,
mejillones negros, chorizo espanol, pollo,
morrones, acompanada de pan baguette
al ajillo.
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PAELLA VALENCIANA

Paella valenciana con camarones,
langostino, caracol, almejas, calamar

blanco y morado, pulpo, anillos de calamar,

mejillones negros, chorizo espariol,
polle, morrones, acompanada de pan
baguette al ajillo.

SALMON PARRILLADO

Salmén parrillado x 250 gr. en salsa
de maracuyd, miel y jengibre o en salsa
de leche de coco y coco confitado.
Risoto de champifones, quinua y queso
parmesano. Ensalada de lechugas baby,
tomates cherry, mango, albahaca, queso,
aderezo y topping.
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PECHUGA RELLEN

Pechuga rellena (470 gr) de jaman serrano,
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Pechuga Fusion de quesos gouda,
holandés, colby jack, muenster y tocineta
en salsa de naranja, miel, jengibre o salsa
de champifiones al vino tinto. Torta
gratinada de papa al romero. Ensalada
de mix de lechugas, aceitunas mixtas,
mango, uchuvas, pepinillos, aguacate, maiz
tierno, crutones, ajonjoli negro, tomates
cherry, topping flores comestibles y
aderezo de hierbabuena.

PECHUGA ESPANOLA

Pechuga espariola rellena de espinacas,
queso Paipa, morrones, jamon serrano
y aceitunas en salsa de naranja, miel,
jengibre o salsa de champinones al vino tinto,

Torta de papa gratinada. Ensalada de mix
de lechugas, aceitunas mixtas, mango,
uchuvas, pepinillos, aguacate, maiz tierno,
crutones, ajonjoli negro, tomates cherry,
topping flores comestibles y aderezo
de hierbabuena.

Pernil de cerdo al horno en salsa de manzanas
SN 2 ; b tocinela, queso y melocotones en salsa de
j . o en salsa de ciruelas al vino tinto, acompafiado
Ve de torre de papa gratinada al orégano Ir}elk-}na bk el o Acempaﬁada e o
e ' gratinada rellena de aceituna rellena de jamén &
- o de aceitunas y queso manchego. sefrano. Ensalada navideria de mix de lechugas,
= mango, pimiento relleno de queso, maiz tierno,
z aceitunas, queso en brunoise, aguacale, tomate N
wvalino, semillas de girasal, chia y ajonjoli, —

quinua y aderezo de |a casa con menta y yerbabuena.
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Lomito de cerdo al horno con salsa de Salmén parrillado x 250 gr. en salsa
frutos amarillos, acompaiiado de puré de maracuya, miel y jengibre o en salsa
' de leche de coco y coco confitado. ’

de papa gratinada al orégano y ‘ g : .
& ensalada navidena de melocotones, '}z \\” Risoto e champifionss, QS y queto &

mango, pina, queso y arandanos.

parmesano. Ensalada de lechugas baby,
tomates cherry, mango, albahaca, queso,
aderezo y topping.
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PAELLA VALENCIANA

.

PECHUGA RELLENA

Pechuga rellena de espinaca, queso
Paipa, jamén, tomates cherry y aceitunas Paella valenciana con camarones,

‘ en salsa de naranja, miel, jengibre o salsa | 0 langostino, caracol, almejas, calamarblanco
& de champifiones al vino tinto, Torta v moraco, pulpo, anilios de calamar,

ratinada de papa al romero. Ensalada = ;
gt:l\c.- mix de IecFI:'IuF;:as aceitunas mixtas hejienegnagos, CHOMES espafiol) pollo,

o mango, uchuvas, pepinillos, aguacate, maiz morrones, acompaﬁ?da de pan baguette
- 4 tierno, crutones, ajonjoli negro, tomates al ajillo.
o cherry, topping flores comestibles y

aderezo de hierbabuena.
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SALMON

EN SALSA

Salmon parrillado (250 gr) en salsa
de 4 quesos, acompanado de vegetales
al wok estilo thai, arroz con coco

y chips de platano.

Paella valenciana con camarones,
langostino, caracol, almejas, calamar
blanco y morado, pulpo, anillos de calamar,
mejillones negros, chorizo espanol,

pollo, morrones, acompanada de pan
baguette al ajillo.

Arroz salteado con lomo de res,

cebolla, pimientos, zanahoria, arvejas
y especias, en un toque mediterraneo
de sabor.
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PAELLA VALENCIANA | PECHUGA RELLENA |
Paella valenciana con camarones, mejillones Pechuga (460 gr) rellena de chorizo espafiol,

negros y verdes, langostinos, caracol, calamar | peperoni, queso gouda, queso muenster, banada
blanco, anillos de calamar, almejas, chorizo en una reduccion de vino malbec con agraz, uva chilena

espaitol, colombinas de pollo y mas, y arandanos, acompafada de torticas de papa gratinadas |

fada da chios da plat | con 2 quesos y ensalada gourmet de lechugas baby,
Scompanaca Oe Ciips &e puiano. tomates cherry, mango y semillas de girasol.

ROBALO MAR]TAL]A CAZUELA DE MARISCOS ‘
|
|

Rdbalo Maritalia del Pacifico (260 gr.) asado Cazuela de mariscos con camarones, anillos de
a la parrilla con langostinos, mejillones negros | calamar, almejas, langostinos, mejillones negros,
‘f’ | ot y verdes, acompanado de arroz con coco mejillones verdes, pulpo y caracol, acompaiiada ¥
' y chips de platano. de arroz con coco, ensalada y chips de platano.
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San Valentin

9 UNA CENA INOLVIDABLE, JUNTOS 9 @

T SALMON IBERICO

Salmén ibérico x 260gr con
queso azul, aderezado con sal
marina y asado al carbén con
aceite de oliva extra virgen y
con salsa de vino tinto con
agras y arandanos o en salsa
de maracuya.

Puré de papa en mantequilla y
finas hierbas. Ensalada de ricula,
mix de lechugas baby, tomates
cherrys, uchuvas, pepinillos
agridulces, aceitunas verdes
rellenas y aceitunas negras,
aguacate, queso parmesano,
aderezado con balsamico en
reduccion de menta.

( CENA PARA 2 )N

Paella valenciana con camarones,
mejillones negros, mejillones verdes,
langostinos, calamar blanco, anillos de
calamar, almejas, chorizo espanol,
acompanada de pan baguette al ajillo.
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